
Les Boissons - Drinks 
 

 

 

Pour le respect de notre environnement, nous avons choisi 

de vous proposer une eau ZERO KILOMETRE de qualité  

micro filtrée grâce aux procédés et services AQUAchiara. 

 

SOFT 

Aqua plate / Aqua gazeuse 75cl 6 € 

Chateldon gazeuse 8 € 

Schweppes 5 € 

Coca - Coca zéro 5 € 

Limonade - Orangina—Fuzetea 5 € 

 

JUS DE FRUITS PRESSES - SQUEEZED FRUIT JUICE 

Orange - Citron - Pamplemousse 8 € 

 

JUS DE FRUIT - FRUIT JUICE 25cl 

Ananas - Pineapple 5 € 

Pomme - Apple 5 € 

Orange 5 € 

Tomate - Tomato 5 € 

Abricot - Apricot 5 € 

Sirop à l’eau - Water syrup 2.5 € 

 

BOISSONS CHAUDES - HOT DRINKS 

Expresso - Décaféiné 3 € 

Double expresso 5 € 

Cappuccino 6 € 

Chocolat chaud 4.5 € 

Thé (vert - Ceylan - Darjeeling - Earl Grey) 4 € 

Infusion (verveine - camomille - tilleul) 4 € 

Grog 7 € 

Vin chaud - Mulled wine 5 € 

Citron chaud - hot lemon 5 € 

Irish coffee 10 € 

 

APERITIFS 

Martini - Campari - Suze 5 € 

Pastis - Ricard 5 € 

Porto rouge 6 € 

Kir vin blanc 12cl 5 € 

 

BIERES - BEERS 

Blonde IPA - Rousse - Blanche - Bleu 6 € 

Verte au génépi - Bleue à la myrtille 6 € 

Heineken 25cl 6 € 

Mont-blanc pression 25cl 4.5 € 

Mont-blanc pression 50cl 8 € 



La Carte du Grenier 

 

Les entrées 

*VELOUTE DE PANAIS CRÉMEUX ET NOISETTES DU PIÉ-
MONT, HUILE DE CURRY                                                        18 €   
Parsnip soup, Hazelnut, curry oil 

*L’ŒUF MOLLET SUR BUTTERNUT CONFIT A L’ANIS 
ÉTOILÉ ET CHANTERELLES                                                    21 € 
Soft-Boiled Egg, Anise-Infused, butternut, Chanterelle 
Mushrooms  

CANNELLONI DE TRUITE FUMÉ MAISON À LA RICOTTA 
AU CRESSON, SALADE DE FENOUIL                                 23 € 
Homemade smoked trout cannelloni with ricotta and water-
cress, fennel salad  

SALADE DE POULET COMME UNE CÉSAR MONTA-
GNARDE, LAITUE, COMTE, MAGRET FUMÉ                    25 €                                                                  
Mountain Caesar salad, lettuce, chicken, duck breast and 
cheese  

 

LES PLATS 

*PARMENTIER D’AGNEAU CONFIT,  
POTIMARRON ET SAFRAN  
Lamb parmentier, potimarron and saffron 32 € 
*JAMBONNETTE DE VOLAILLE FERMIERE FARCIE AUX 
FINES HERBES, PATATE DOUCE, CHOUX DE 
BRUXELLES 32 € 
Chicken in herbs custom, sweet potato, Brussels sprout 

COQUILLE SAINT JACQUES JUSTE SNACKEES AU CI-
TRON CONFIT,RISOTTO DE CELERI A  
LA BRESAOLA                                                                               35 € 
Scalop, citrus, celery and bresaola risotto 

*PAVE DE CABILLAUD RÔTI AUX LEGUMES D’ANTANT 
ET  D’AUJOURD’HUI, CREME MASCARPONE  34 € 
Cod fish with vegetables and creamy mascarpone 

*RISOTTO DE CROZET ET CELERI AUX LEGUMES                       
DU MOMENT                                                                                 32 € 

Crozet risotto with vegetables 
 

À partager 

PLANCHE DE FROMAGES LOCAUX                                   18 € 
Local cheese board 

PLANCHE DE CHARCUTERIES  SAVOYARDE, PICKLES 
DE   LEGUMES                                                                              28 € 
Local delicatessen board 

CÔTE DE BŒUF ANGUS, SAUCE BEARNAISE, POMMES 
DE TERRE, LEGUMES, SALADE VERTE,                           
POUR 2 PERSONNES  (20-30min)                                    125 € 

Angus rib steack, potatoes, green salad, vegetables 
 

 

MENU EN 3 ENVIES 50 € 

COIN SAVOYARD 

LE CROQUE DU SAINT MARTIN AU FROMAGE DE SA-
VOIE, SALADE                                                                               23 € 
Mountain croque monsieur, salad 

TARTIFLETTE, SALADE VERTE                                                28 € 
Tartiflette, salad 

CROZIFLETTE, SALADE VERTE                                              28 € 
Croziflette, salad 

LE MONT D’OR CHAUD, POMMES DE TERRE,  
SALADE (20 min)                                                                          35 € 
Hot mountain cheese with potato, salad 

 

UNIQUEMENT LE SOIR 

FONDUE VACHERIN, GRUYERE, SALADE                       30 € 
RACLETTE CLASSIQUE, CHARCUTERIES, POMMES DE 
TERRE, SALADE                                                                            36 € 

 

 

LES GOURMANDISES 

LE MONT BLANC CŒUR MYRTILLE                                    14 € 
Blueberry Mont blanc 

FEUILLE A FEUILLE CHOCOLAT, CREMEUX CHOCOLAT,  
PARFAIT GLACE CHARTREUSE                                             14 €                          
Chocolat with iced parfait Chartreuse 

TARTELETTE CRUMBLE AUX FRUITS D’HIVER A               
L’ORIENTALE                                                                                 14 € 
Tartelette crumble with oriental winter fruits  

CLEMENTINE PRALINE DE COURGE                                  14€ 
Pumpkin  praline with clementine 

CAFE GOURMAND                                                                      12€ 
Gourmet coffee 

                                                                                  

MENU DES PETITS OURSONS 19 € 
Volaille,  
Ou poisson. 
Garnitures frites, pâtes, légumes. 
Boule de glace. 

Chicken or fish or pasta. 
Ice cream  
 

 

Prix net, service compris. Toutes nos viandes sont d’origine France et 
UE. La liste des allergènes est disponible sur demande. Chèque non 
accepté.  
Wifi restaurant le Grenier - Password Wifi : grenier73 

 

 

Décembre 2025. 


